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Tutte le sere dalle 18, 30 wine bar, cibo di strada e musica
Asti hour

Degustazioni offerte dal consorzio di tutela

Assaggi, vini, cibi di strada con gliHamburger di Fassone dell'Arte della Carne
Apertura del Festival con un brindisi in compagnia del Presidente Nazionale della

Confederazione Italiana Agricoltori Secondo Scanavino con Giorgio Ferrero
Assessore all'Agricoltura della Regione Piemonte, AnNNa Ghione presidente Donne in
Campo Asti, Angelo Cortese Presidente Agia (giovani imprenditori agricoli) Asti,
Stefano Chiarlo presidente della Strada del Vino “Astesana”, I'On. Massimo
Fiorio eladelegata Unesco della Provincia di AstiAnnalisa Conti
Coordina Pier Ottavio Daniele consigliere comunale con Pietro Giovannini.

Alle ore 20,30 la C@Nd con il FRITTO ADRIATICO DI PESCE (€30 menu completo inclusi i vini - su prenotazione)
“PESCE D'ALTOMARE E BOLLICINE DI ALTALANGA” a cura del Ristorante Cohiba di Cesena

, con lo chef Andrea Lumini e I'Associazione per la valorizzazione della Piadina Romagnola,
Slow food Cesena e Confesercenti Cesenate con I'Altalanga docg vendemmia '07 medaglia d'oro al Vinitaly 2014 delle Cantine Tosti di Canelli.

Assaggi, vini, cibi di strada con la Piadina Romagnola e Squacquerone della centrale del
SABATO latte di Cesena, la Farinata, Agnolotti del Baron e Violetta, gliHamburger di Fassone.

1 2 Racconti, con la partecipazione straordinaria di alcuni vignaioli delle terre d'Unesco

E TUTTI COLORO CHE PARTECIPERANNO.
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ltaliane: Marisa CUOMO (Furore - Costiera Amalfitana), Tenuta Dornah (Alto
Adige - Dolomiti) Andrea Farinetti - Borgogno (Langhe), Michele Chiarlo
(Calamandrana - Monferrato), Federico Curtaz - Tenuta di Fessina (Etna),

Antonio Bonanni fondatore con Elio Altare della Societa Agricola Campogrande
(Cinque Terre), Adega di Monte Barro della Vigna di Maria Chaves (lsola di Fogo - Capoverde).
Interverra Piero Sardo Presidente della Fondazione Slow Food per la Biodiversita . Incontro con i
. vignaioli “spericolati”: Peter Thomsen (il produttore Danese con la passione della freisa di Valdivilla),
| Jeffrey Chilcott (dalla Nuova Zelanda alla cantina Marchesi di Gresy a Barbaresco), Walter
Bosticardo con la neo doc Calosso, Marco Bianco conil vigneto secolare dei sori di Santo Stefano
Belbo eiragazzi dell'Erpacrife con lo spumante metodo classico a base nebbiolo.

Musica Jazz con Aura Nebiolo
Assaggi, vini, cibi di strada la vera pizza campana a cura di Beppe Francese, la Farinata di
DOMEN'CA Tanti e gliHamburger difassone dell'Arte della Carne.

Racconti. Ospite d'onore la Costiera Amalfitana con Marisa Cuomo e la dieta mediterranea
(patrimonio Unesco) in compagnia del prof. Giorgio Calabrese e del oste-giornalista

stk Beppe Francese conunbrindisidi Romano Dogliotti
Ore 20,30 CENA MEDITERRANEA (su prenotazione €25 inclusiivini)

Presentazione dellarivista di storia “Astigiani” a cura di Sergio Miravalle.
Musica con la rubrica “Dischi per Fiaschi” a cura di Dj Andrea Margiotta (1azz Club Torino).

. N ol . . . . H H P INSIEME SOSTENIAMO
Al Festival sara possibile ammirare |la particolare mostra di GiulioMorra “Fotografodivite”. | procermi peLLA

Cene su prenotazione info: 329 2284049 - 328 3286669 i

1 Biodiversita
Manifestazione a contributo economico pubblico zero

DALLE ORE 18,30

N

ANDREA MARGIOTTA, UMBERTO BARISON, FABIO PERUGINI, CARLO LOVISOLO, LUCIANO SPERTINO, EMANUELE MOCCAFIGHE, FRANCESCO NEGRO, STEFANO GATTI, MARIA ARASPI

COORDINAMENTO DI PIER OTTAVIO DANIELE CON MARIACHIARA SQUASSINO, BIANCA ROAGNA, FIAMMETTA MUSSIO, SERGIO MIRAVALLE, BEPPE ORSINI, VIVIANA BATTISTETTI,

lllustrazione di POD 2013 - Stampa: tipografia Gambino
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